
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 4. – 10. August 2025 / Woche 32 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 

 
«Nasi Goreng» 

Indonesische Reispfanne 

mit Poulet 

und Gemüse 

exotische Gewürzsauce mit Soja 

 

 

 

Freitag 

Menüsalat / Kokos-Limettensuppe 
 

Kalbs-Hackbraten oder Käseomelette 
Rotweinsauce 
Salzkartoffeln 

Erbsen, Blumenkohl, Pfälzer 
 

Erdbeerroulade 
 

Menüsalat / Kräutersuppe 
 

            gebratenes Dorschfilet (Norwegen) 

oder Eierragout 
Petersilienkartoffeln 

Rahmkrautstiele 
 

Rhabarberkuchenmousse 

 

 

 

 
 

Tagesdessert 
 
 
 

 
   

 

Dienstag Samstag 

 
Menüsalat / Gemüsebouillon mit Ribeli  

 

Schweinskopfbäckli oder Blumenkohltätschli 

Polenta 

buntes Bohnengemüse 
 

gebrannte Creme 
 

Menüsalat / leichtes Gerstensüppchen 
 

Pastaplausch 
Napoli- oder Pestosauce 

Reibkäse 
 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

 
Menüsalat / Blumenkohlcremesuppe 

 

Saltimbocca (Schwein) oder Feta Piccata 

Rotweinjus und Radiatori 

Zucchetti provenzalische Art 
 

Bündnernusstorte 
 
 
 

Menüsalat / Zwiebelsuppe 
 

gespickter Rindsschmorbraten 

Kartoffel-Röstzwiebelpüree 

geschmorter Fenchel 

vegetarisch auf Wunsch 
 

Schwarzwälderschnitte 

 Donnerstag  

Menüsalat / Kartoffel-Lauchsuppe 
 

Trutengeschnetzeltes oder Süsskartoffelcurry 

Pommery-Senfsauce 

Baumnuss und Rohschinkenstreifen 

2erlei Gnocchi 
 

Limone-Passionsfruchtdessert 
 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


