
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.  
*CH/Zucht** EU/D/AT 

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 29. Dezember 2025 - 4. Januar 2026 / Woche 1 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 
 

**Hirschpfeffer 
hausgemachte Spätzli 

Preisbeeren 
Tagesgemüse 

 
 
 

 

Freitag 

Menüsalat / Geflügelcremesuppe 
 

Rindsgulasch oder Tofuragout 
Kartoffelstock 

buntes Rüebligemüse 
 

Espressomousse 

Menüsalat / Kräutercremesuppe 
 

*Forellefilet gebraten oder Omelette 
Butterkartoffeln 

Blattspinat 
 

Zitronencake 

 

 

 
 

Tagesdessert 
 
 
 

 
   

 

Dienstag Samstag 

 
Menüsalat / Süsskartoffelsuppe 

 

Trutenpiccata oder Gemüsenuggets 
Tomatensauce 

Reis 
Broccoli 

 

Vanillecreme mit Beeren 
 

Menüsalat / Kartoffelsuppe mit Speck 
 

Steinpilzrisotto « Risibisi» 
mit grünen Erbsen 

Reibkäse 
 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

 
Menüsalat / Bouillon mit Flädli 

 

Gehacktes mit Hörnli oder Käsesauce 
Apfelmus 

 

Tobleronenmousse 

 
 
 

Menüsalat / Ochsenschwanzsuppe 
 

Kalbsgeschnetzelter Calvados 
Rösti 

Broccoli 
vegetarisch auf Wunsch 

 

Schwarzwälder Torte 

Donnerstag  

Menüsalat / pürierte Linsensuppe 
 

Rahmschnitzel oder Gemüseplätzli 
Pfirsich und Nüdeli 

Rosenkohl und Pfälzer 
 

Zuger Kirschtorte 
 

 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


