
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 8. - 14. September 2025 / Woche 37 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 
 

 

Poulet Tajine 

Marokkanisches Gericht 

mit getrockneten Aprikosen 

Mandeln 

Couscous 
 

 

Freitag 

Menüsalat / Kartoffelsuppe 
 

Fleischkäse oder Tomaten Cordon Bleu 

Teigwaren 

Peperoni-Tomatengemüse 
 

Beerenmousse 

 

Menüsalat / Gemüsebouillon mit Teigwaren 
 

Fischragout mit Crevetten* oder Quornragout 

Safransauce mit Tomatenwürfeln 

Reis 

Gemüsestreifen 
*Vietnam/AK / Est,T/AK/Pangasius,Zander  

Schoko-Bananencreme 

 

 

 

 

 

 
 

Tagesdessert 
 
 
 

 
   

 

Dienstag Samstag 

 
Menüsalat / Griesssuppe Leopold 

 

paniertes Schweinskotelett oder Gemüsekottelet 

Thymianpolenta 

glasierte Rüebli mit Zwiebel 
 

Schmelzbrötli 

 
 

Menüsalat / Basler Mehlsuppe 
 

Pilzpastetli 

(Blätterteigpastetli mit Pilzrahmsauce) 

Erbsen mit Rüebli 
 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag / Betttag 

 
Menüsalat / Tomatencremesuppe 

 

Pouletoberschenkelsteak oder Käseomelette 

Kartoffelgnocchi 

Mischgemüse 
 

Vanilleflan mit Kompott 

 

 
 
 

Menüsalat / Solothurner Weissweinsuppe 
 

Suure Mocke 

Kartoffelstock 

Rotkohl und Marroni / Preiselbeerbirne 

Vegetarisch auf Wunsch 
 

Donauwelle 
 

Donnerstag  

Menüsalat / Kohlrabisuppe 
 

Älpler Makkaroni 

Röstzwiebeln und Knusperspeck (oder ohne) 

Apfelschnitze 

Reibkäse 
 

 Karamelköpfli 

 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


